
• Selleriesuppe Schaumsuppe / Kräuter-Öl / Croûtons
• Schweinefilet / Malz-Bier-Jus / Bohnen-Cassoulet / Kartoffelkuchen
• Pumpernickel-Mousse / Passionsfrucht-Gel / marinierte Beeren

• Zupfsalat / Tomaten-Emulsion / Kichererbsen / Bohnen / geröstete Kernen /  
   bunte Toppings
• Gebratenes Zanderfilet / Kirsch-Beurre-Blanc / Blattspinat mit Pinienkernen /  
   Cremige Polenta
• Apfel Crumble Törtchen / Zimt-Kompott / Baiser

• Rinder-Carpaccio / Ruccola / Grana Padano / Rügener Raps-Öl / Fleur de Sel
• Gegrillte Jacobsmuschel / Möhren-Püree / Pumpernickel-Jus / Kerbel
• Tranchen vom norddeutschen Rinderfilet mit Kräuter-Jus / Flowerz-Salz /
   Erbsen-Vanille-Püree / Ofendrillinge
• Karamel-Delice / Vanille-Gel / eingelegte Kirschen

Gang 1

Gang 2

Gang 3

Tagungsmenü

The Great Menü.



• Flowerz Salatbar mit Condiments und Dressings
• Brötchenauswahl mit zweierlei Butter
• Gegrillte Zucchini mit geschmolzenen Zwiebeln und Grana Padano
• Gemischte Räucherfischvariation vom Hamburger Fischmarkt mit
   Schnittlauch-Meerrettich
• Geschnetzeltes vom norddeutschen Weiderind mit Waldpilzen und Rahmsauce
• Gebratenes Kabeljaufilet mit Pommery-Senfsauce und Gemüsestreifen
• Gefüllte Nudeltaschen mit Kürbis an Pinienkern-Rucola Sauce
• Kräuterkartoffeln
• Brownie New York Style / Cassis-Sauce
• Erdbeer-Tiramisu im Glas
• Cappucino-Praline / Schokoladenbiskuit / Haselnuss-Schokoladenfüllung

• Flowerz Salatbar mit Condiments und Dressings
• Brötchenauswahl mit zweierlei Butter
• Rosa gegartes norddeutsches Roastbeef mit Sauce Remoulade
• Mecklenburger Heringssalat mit Rote Bete und Apfel
• Bauern-Hähnchen vom Hof Kleist mit Thymian-Jus und buntem Karottengemüse
• Gedämpftes Lachsfilet mit Weißwein-Sauce und geröstetem Blumenkohl
• Schupfnudel-Gemüse-Pfanne
• Süßkartoffel-Kräuter Püree
• Joghurtcreme mit Beeren (vegan)
• Delice vom Schokoladenmousse und Orangen
• Grießauflauf

Gang 1

Gang 2

Tagungsmenü

Oder ein Buffet?
The Great Lunchbuffet.



• Zweierlei Möhrengemüse mit Ahornsirup und Kräutern
• Obstsalat mit Orangensud

Oder

• Tomaten-Mozzarella Spieße mit Basilikum-Pesto & Fleur de Sel
• Aprikosencroissants
• Powershot off the day

• Ziegenfrischkäse trifft Rote Bete im Glas
• Kakao-Vanille-Hörnchen

Oder

• Wraps mit Tranchen vom norddeutschen Rinderrücken, Kräutersauce und Toppings
• Butter-Mandelkuchen

Vor-
mittags

Nach-
mittags

Tagungsmenü

Kaffeepausen –
Für Tagungen.



„KICKSTART“
Kräuter-Frucht-Smoothie zum vitalen Erwachen

„ENERGIE, SCOTTI!“
Frisches saisonales Handobst und bunter Nuss-Mix während der gesamten Tagung

„KIOSK-MEMORIES“
Liebevolle Auswahl an Süßigkeiten, welche an die Kindheit erinnern

„ICE ICE BABY“
Willkommene Bowl mit verschiedenen Eissorten für den Nachmittag

„Feierabend-Bierchen“
Gemeinsames Bier unserer Premium-Partner-Brauerei nach Ihrer Tagung

3,00 €

8,50 €

6,50 €

4,50 €

5,00 €

Tagungsmenü

Mehr Großartiges –
Das Topping.

(Add-ons können nur für die gesamte Gruppe gebucht werden und sind daher pro Person berechnet)
Alles Vorschläge. Zur Orientierung. Sie sind der Chef, wir passen uns gern an.


